




• Recchia Francesco: CONDUTTORI DI MACCHINARI PER LA PRODUZIONE DI PASTICCERIA

• Rotolo Domenico: ESPERTO NELLE PREPARAZIONI ALIMENTARI

• Rotolo Michele: CHIMICO INDUSTRIALE

• Sgura Giorgia: ADDETTO RELAZIONI COMMERCIALI CON L'ESTERO

• Trisolini Maria: ADDETTO ALLA SEGRETERIA

• Ventrella Paolo: CONDUTTORI DI MACCHINARI PER LA PRODUZIONE DI PASTICCERIA

2. SOGGETTO FORMATORE INTERNO/ ESTERNO

Il corso è stato tenuto dai docenti:

COSIMO VINCENZO TINELLI: dal 07/01/2021 al 24/05/2021 (DOCENTE INTERNO) 
ILARIO DE MICHELE: dal 25/05/2021 al 22/12/2021 (DOCENTE ESTERNO) 

ILARIO DE MICHELE, diplomato all' 1.1.S.S. Luigi dell'Erba di Castellana Grotte, ha seguito i corsi: 

mysql e asp.net. Attualmente Developer nell'azienda "360 consulenza". 

COSIMO VINCENZO TINELLI, laureato all'Università degli studi di bari in Economia. Sottotenente 

della Guardia di Finanza. Direttore commercialista. Amministratore unico nella società "CITTA' DEL 

GELATO SRL". 

3. ARGOMENTI, MODALITA' ORGANIZZATIVE E TEST APPRENDIMENTO

Descrizione degli effettivi argomenti trattati con i discenti:

Gli argomenti trattati nella formazione sono così suddivisi

Modulo: INNOVAZIONE DEI PROCESSI AZIENDALI 

Introduzione corso 

che cos'è l'innovazione aziendale? 

quando si parla di innovazione ? 

nozioni base sull'innovazione negli ultimi tempi 

come fare innovazione in azienda 

come migliorare il business delle aziende con le innovazioni 

quali sono le innovazioni più efficienti 

l'innovazione : intensità e diffusione 

come avviene l'innovazione? 

strategie innovative 

esempi di innovazione dei processi nelle imprese 

la gestione dell'innovazione aziendale nell'era di internet 

mappatura processi aziendali 

analisi, progettazione e innovazione dei processi aziendali 

Digitalizzazione e Big Data 

Conclusione modulo 

Modulo: SICUREZZA INFORMATICA 

Introduzione modulo 





NOCI, 05/06/2022


